Nazwa przedmiotu/modutu w jezyku polskim

Metabolizm lipidow

Nazwa przedmiotu/modutu w jezyku angielskim

Metabolism of lipids

Jednostka prowadzgca przedmiot

Wydziat Biotechnologii

Kod przedmiotu/modutu
29-BT-S1-E3-ML

Rodzaj przedmiotu/modutu

Obowigzkowy

Kierunek studiow

Biotechnologia

Poziom studiow

I stopien

Rok studiow
II rok

Semestr

Zimowy

10.

Forma zajec i liczba godzin

Cwiczenia: 30 godzin

11.

Imie, nazwisko, tytut/stopien naukowy osoby prowadzacej zajecia
dr Maria Stasiuk

12.

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych dla
przedmiotu/modutu oraz zrealizowanych przedmiotow

Wiedza z zakresu budowy i funkcji makroczasteczek.

13.

Cele przedmiotu

Nabycie umiejetnosci izolacji, oznaczania aktywnosci i wstepnej charakterystyki enzymow.
Opanowanie umiejetnosci oznaczania produktow enzymatycznej i nieenzymatycznej
peroksydaciji lipidow oraz metod zapobiegania temu procesowi. Utrwalenie podstawowych
technik analitycznych wykorzystywanych w pracy laboratoryjnej, w szczegolnosci ze
zwigzkami nierozpuszczalnymi w roztworach wodnych.

Cwiczenia stawiajq przed studentami wymogi samodzielnego prowadzenia do$wiadczenia,
wraz z przygotowaniem potrzebnych odczynnikéw, oraz prezentacji, analizy i interpretacji
uzyskanych wynikow eksperymentalnych.

14.

Zaktadane efekty ksztatcenia: Symbole kierunkowych efektow
ksztatcenia:

Umiejetnos¢ postugiwania sie podstawowymi
terminami oraz podstawowymi technikami K1_WO06, K1_W08, K1_W10
stosowanymi w biochemii. K1_U02, K1_U03, K1_U12
Umiejetnos¢ opisu oraz analizy uzyskanych
wynikéw eksperymentalnych. K1_K02, K1_KO03
Umiejetnos¢ planowania doswiadczen z
wykorzystaniem poznanych metod
eksperymentalnych.

Umiejetno$¢ pracy zespotowej oraz pracy
zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i higieny.




15.

Tresci programowe

Zajecia prowadzone sa w trybie projektowym. Zespoty badawcze majg za zadanie
dokonanie charakterystyki jakosciowej i ilosciowej ekstraktéw etanolowych z tkanek
roslinnych pod katem obecnosci zwigzkéw o charakterze antyoksydacyjnym, a nastepnie
zbadanie wptywu tych ekstraktéw na procesy enzymatycznej i nieenzymatycznej
peroksydacji lipidow.

Podczas ¢wiczen studenci poznajg metody inicjacji nieenzymatycznej reakcji peroksydaciji
lipidédw z wykorzystaniem jondéw metali przejsciowych, metody wykrywania produktéw
tych reakcji oraz badajg wptyw przeciwutleniaczy na efektywnos$¢ reakcji. Izolujg
lipooksygenazy z materiatu roslinnego i badajg ich aktywnos$¢ peroksydacyjng w obecnosci
i nieobecnosci inhibitorow stanu zapalnego (NLPZ). Badaja takze wiasciwosci anty- i
prooksydacyjnej etanolowych ekstraktéw roslinnych w stosunku do sondy
fluorescencyjnej, dokonujg oznaczenia catkowitej pojemnosci antyoksydacyjnej badanych
ekstraktéw.

16.

Zalecana literatura (podreczniki)

1. ,Laboratorium z biochemii” - praca zbiorowa pod redakcja A. Polanowskiego

2. “Cwiczenia z biochemii” - praca zbiorowa pod redakcjg L. Ktyszejko-Stefanowicz

3. Zgirski A., Gondko R. ,Obliczenia biochemiczne"”

4. Bartosz G. ,Druga twarz tlenu. Wolne rodniki w przyrodzie” Wydawnictwo Naukowe
PWN, 2006 i nastepne

5. Obowiagzkowa literatura dodatkowa: prace zrédtowe, przegladowe, w jezyku
polskim i angielskim, udostepniane przez koordynatora przedmiotu.

17.

Forma zaliczenia poszczegdlnych komponentéw przedmiotu/modutu, sposdb sprawdzenia
osiggniecia zamierzonych efektéw ksztatcenia:

Na ocene koncowg sktadajg sie oceny czesciowe uzyskane z aktywnosci na zajeciach,
pisemnych kolokwidéw wstepnych i zaliczeniowych oraz obowigzkowej ustnej prezentacji
uzyskanych wynikdéw w obecnosci oséb prowadzacych ¢wiczenia i kolegéw z grupy
¢wiczeniowej.

18.

Jezyk wyktadowy
Polski

19.

Obcigzenie pracg studenta

Forma aktywnosci studenta Srednia liczba godzin na
zrealizowanie aktywnosci

Godziny zaje¢ (wg planu studidéw) z nauczycielem:
- ¢wiczenia: 30

Praca wiasna studenta np.:
- przygotowanie do zajec i kolokwium zaliczeniowego: 15

- opracowanie wynikéw: 5
- czytanie wskazanej literatury: 5
Suma godzin 55

Liczba punktéw ECTS 1




